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. ein guter Fang!

Artikel Butterfisch gerauchert

Rohware Butterfischfilet (engl. Oilfish, Lepidocybium spp.)

Herkunft Vietnam aus Seefischerei gefangen im Pazifik

Verarbeitung Butterfischfilet in Stlicken, heiBgerauchert

Kiihlung/MHD frisch bei 4°C 10 Tage

Zutaten Rauch, in der Lake Salz und Fruchtsauren

Hersteller ID-Nr. DE-NI 10261-EG

A\LIENGIGEN T » 2 3 Fachhandel

Abpackungen div. Gewichte, Kisten, Styropor oder Holz

Butterfisch tauchte erst vor ca. 15 Jahren als Angebot auf. Der Fisch gehort zur Familie der

Makrelen/Thunfischartigen und kommt im Stdatlantik und Studpazifik in 16 oder 18

Unterarten vor, von denen sich einige zum Rauchern eignen. Sehr gute Ware erhalt man aus

Namibia und dem sudostasiatischen Raum.

Butterfisch hat nicht mit dem gleichnamigen Vertreter in Nord- und Ostsee zu tun. Diese

Namensgleichheit kam wohl eher zufillig zu Stande, da der Butterfisch, den wir rauchern, gar

keine deutsche Bezeichnung hat und im Englischen Qilfish heif3t, hat man, um nicht wortlich

Ubersetzen zu missen (Olfisch hért sich ja auch nicht gut an), den Handelsnamen Butterfisch

oder Buttermakrele kreiert.
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